Compte-rendu du workshop du samedi 10
janvier 2004 (Evaluation d’un Panel de
Mélanges de Fruits)

18th June 2004

Objectif La formule classique goyave/mangue/passion/cannelle/vanille a fait
son temps. Il semble important de rechercher un nouveau mélange de fruit
qui permettra une augmentation du plaisir gustatif. Il a été mis en place un
carrousel de saveurs gouteuses et colorées permettant 1’élaboration et le test
in-situ de formules de planteur. La technique utilisée est dite celle du « turbo
punch », elle permet une rapidité des échanges des points de vue dans une grande
convivialité.

Le groupe de travail Blandine et Raphael ont hébergé et organisé le work-
shop, (délicieuses petites crépes salées-sucrées permettant un apaisement com-
plet et la mise en place d’un haut niveau de concentration et une maximisation
des capacités gustatives), le Directoire du PDFNGPG remercie encore B&R
pour leur chaleureux accueil.

Etaient présents : Angélique, Héléne, Nadia, Vanessa,, Eric, Manu ,Nico,
Pierre, SlimMan.
Les moyens mis en oeuvre :

Les jus :
Kiwi
Fraise
Banane
Poire
Framboise
Orange
Goyave

Mangue



Les épices : Cannelle, Gingembre, Vanille
Rhums : IIs n’ont pas été testé mais présence de rhums exotiques d’Héléne

Les mélanges testés : en % volumique approximatif choisi par le premier
gouteur

A|B|C|D|E|F|G|H]|I

Kiwi 50 70 45 35| 15
Fraise 20| 20 | 15 10 40
Banane 30 | 15 | 50 10| 30 | 10
Poire 30 | 50 40
Framboise 50 | 10 30
Orange 40 35
Goyave 40

Mangue 45 30|20 15
Cannelle X
Gingembre X | X X
Vanille X X

Résultats des analyses :

a Trop de fraise, + 1/4 volumue d’orange (+ acidité) -> meilleur

b gott homogene, sucré, + orange -> diminue sucre, - épais, + goyave (pas
trop) -> meilleur

¢ Pas terrible, + orange c’est mieux, + goyave bof, + mangue, mieux

D La framboise ressort, pas terrible collégial, mieux avec orange

E Couleur et gott impecs, bon equilibre sucre-acide, + kiwi bof

F Excellent, mais on sent pas la fraise

G Mélange doux au palais, excellent

H Excellent

I On sent pas le thum !, trop de fraise, + orange (devient trop planteur),
+ Kiwi, meilleur, + Mangue, sympa

Résumé des analyses et conclusions du Workshop : FExcellent :
Kiwigs Manguess Framboiserg — Gingembre
GoyaveyoOrangeqgFraiseigBananeig — Gingembre
KiwizsOrangess BananejgManguesy — Vanille
méqga traitre :

FraiseqoFramboisesgMangues Kiwiis — Gingembre
proposition de nom : La sangre del diablo (& vérif et valider)

Actions a réaliser dans ’avenir : Organisation d’un colloque autour d’une
ou plusieurs des formules pour la(es) présenter aux absents et analyser ’apport
de différents rhums. Continuer le développement de nouvelles formules avec
d’autres fruits.

Merci aux participants



